
UNSERE AKTIONEN 

jeden Montag 

MEZE TAG
ab 2 personen gibt es eine auswahl 

an vorspeisen kalt u. warm 
inlk. 0,5 liter landwein 

für 18,80€ / person 

& 

jeden Mittwoch 

FISCHTAG
verschiedene griechische 

fischspezialitäten 
zu tollen preisen 



MEZE KALT / VORSPEISEN KALT 

Tzatziki  
Magerjoghurt Mit Knoblauch, Gurke Und Dill 7, 12 7,00 

Tirokafteri  
Schafskäse-Creme Mit Frischem Chili 7, 12 8,50 

Taramas Lefkos  
Helle Fischroggen-Creme 1, 3, 4, 7, 12 7,80 

Pantsaria Me Giaourti Kai Karydia  
Rote Beete mit griechischem Joghurt, Sellerie, Knoblauch 
und Walnüssen 7, 8, 9,12 9,50 

Melitzanosalata  
Geräucherter Auberginensalat mit roter Spitzpaprika 12 9,80 

Fawa Me Kremidi Stifado  
Platterbsenpüree mit Geschmorten Zwiebeln, Tomaten, 
Kapern und Lauchzwiebeln 7, 12  9,00 

Gigantes Me Salsa Ntomatas  
Riesenbohnen mit tomatensauce 7, 12 8,80 

Piperies Kafteres  
Scharfe rote Paprika vom grill 6,80 

Ntolmadakia me Rizi  
Gefüllte Weinblätter mit Reis, dazu Joghurt-Dip 7,12 8,80 

Sardela Marinarismeni 
Sardellenfilets Mit Hausgemachter Marinade 4, 12 7,80 

Chtapoti Marinarismeno 
Butterzarter Octopus mit hausgemachter marinade 2, 12 12,80 

Poikilia Mezedes Kryoi kai Zestoi  
Vorspeisenauswahl warm und Kalt 1, 3, 4, 7, 8, 9,12 22,80 
HINWEIS: UNSERE VORSPEISENAUSWAHL BIETEN WIR NICHT ZUR ABHOLUNG AN.



MEZE WARM / VORSPEISEN WARM 

Kolokithia, Melitzanes, mprokolo 
kai kounoupidi tiganita  
Frittierter gemüse-mix aus broccoli-, blumenkohlröschen, 
Zucchini- und Auberginenscheiben, Dazu Tzatziki Dip 1, 7, 12 13,80 

Kolokithakia Tiganita  
Zucchini-Chips Mit Tzatziki Dip 1, 7, 12  11,80 

Kolokithokeftedes  
Zucchini Frikadellen mit frischem Dill 
und tzatziki dip 1, 3, 7, 12 

2 STK      8,00 
 4 STK  16,00 

Ntomatokeftedes  
Tomatenfrikadellen mit frischer minze und dill, 
Dazu ein pikanter schafskäse-creme dip 1, 3, 7, 12 

2 STK     8,40 
4 STK 16,80 

manitaria sote me salsa lemoni  
champignon-mix aus der Pfanne, angemacht in einer 
Zitronen-Weissweinsauce 7,12 11,80 

lachanika psita me chaloumi kai krema balsamiko 
gegrilltes Gemüse der Saison mit Halloumi-Käse 
und balsamico-crema 7,12 12,80 

Piperies Toursi Stin Sxara  
Gegrillte Peperoni mit Knoblauch 12 6,80 

Feta Stin Sxara me Piperia kai Ntomata 
fetakäse mit peperoni und tomate 7, 12 8,80 

Sousamato  
Fetakäse mit Sesamkruste und Wildblütenhonig 1, 3, 7, 11, 12 10,80 

Graviera kritis saganaki me marmelada ntomatas 
Panierter kretischer hartkäse, 24 monate gereift, mit 
tomaten-marmelade 1, 7, 12 

13,80 



MEZE WARM / VORSPEISEN WARM 

Loukaniko Arnisio kaftero me stifado 
Griechische lamm-bauernwurst, leicht scharf, 
mit geschmorten zwiebeln 12 9,80 

Gavros Tiganitos 
Sardellen aus der Pfanne 1, 4, 12 9,80 

Skoubri Kapnisto 
Geräucherte makrele vom grill 4, 12  11,80 

Garides me Skordolado 
Premium Garnelen (5 Stück) mit knoblauchöl 4, 12, 14 16,80 

Garides Saganaki me Ouzo kai Feta 
Garnelen in einer tomaten-ouzo-sauce mit geriebenem 
fetakäse 4,7,12,14    16,80 

Baby Kalamari tiganito h sti sxara 
Frische baby-kalamari paniert oder vom grill1,2,12 16,80 

Chtapodi sti sxara me fawa 
Gegrillter octopus mit platterbsenpüree 4, 12, 14 19,80 

Patates Tiganites  
frittierte frische kartoffeln12 (mit hartkäse +1,00 €)7

 klein 5,50 
groß 7,80 

BROT 1,12 
PITABROT 1,12 

1,80 
2,50 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

SALATES / SALATE 
 
 
Choriatiki Mikri  
Kleiner griechischer Bauernsalat 7, 12 11,00 

Choriatiki me Psiti Piperia Florinis  
Griechischer Bauernsalat  
mit gegrillter roter Spitzpaprika 7, 12 13,00 

Politiki  
Eingelegter Kraut-, Karotten- und Sellerie-Salat, 
in einem Essig- und Olivenöl-Vinaigrette 9, 10, 12 11,00 

Pligpouri me mavromatika fasolia kai diosmo  
Bulgursalat mit schwarzaugenbohnen und  
frischer minze 8, 12 12,00 

Spanaki me rodi, karidia kai psito challoumi  
Frischer Blattspinat mit Granatapfel, Walnüssen,  
Gegrilltem halloumi-Käse und Honig-Senf-Dressing 8, 10, 12  14,00 

 
 



AB 4 PERSONEN 

GERNE STELLEN WIR FÜR SIE EINE AUSWAHL 
AUS KALTEN UND WARMEN VORSPEISEN  

MIT 

ANSCHLIESSENDEM  
HAUPTGANG AUS FISCH UND FLEISCH 

ZUSAMMEN 

HIER WIRD DIE KONSTELLATION DER  
VERSCHIEDENEN KRÄUTER UND GEWÜRZE 

BERÜCKSICHTIGT 

ESSEN AUF GRIECHISCH 
FÜR CA. 36,00€ / PERSON 

SIE WERDEN BEGEISTERT SEIN! 



 
 
 
 
 
 
 
 

KREATIKA / FLEISCHGERICHTE 
 
kreieren sie ihr eigenes fleischerlebnis: wählen sie aus unserer auswahl 
an fleischstücken – serviert ohne beilage. unsere meze-auswahl bietet 
sich ideal zur abrundung ihres gerichts an. 
  

Souvlaki 
Schweinefleischspiess 12  Pro Stück 5,00 

Kotosouvlaki 
Hähnchenfleischspiess mit honig-senf dressing  
und geriebenem hartkäse 7, 10, 12 Pro Stück 5,40 

Kotopoulo mpouti xoris kokalo sti sxara 
Maishähnchen oberschenkel, ohne knochen und 
Mit Haut gegrillt 12 Pro Stück 5,40 

Biftekaki 
Gegrillte Frikadelle aus gemischtem Hackfleisch 
aus Rind und Schwein 1, 3, 10, 12  Pro Stück 5,40 

Panseta 
Schweinebauch 12 Pro Stück 5,00 

Paidakia (ab 2 stück) 
Lammkotelett vom frischen lamm 12 

  
 Pro Stück 5,40 

unsere fleischgerichte: geniessen sie unsere fleischauswahl als 
gericht mit beilage. 
  

Souvlaki Merida 
Schweinefleischspiess (2 stück) mit gegrillter tomate 
und zwiebel, dazu pitabrot mit tzatziki 1, 7, 12 17,80 

Kotosouvlaki Merida 
Hähnchenfleischspiess (2 stück)  mit gegrillter tomate und 
zwiebel, dazu pitabrot mit tzatziki 1, 7, 10, 12 19,80 

Biftekakia Merida 
Gegrillte Frikadellen (2 stück) mit gegrillter tomate 
und zwiebel, dazu pitabrot mit tzatziki 1, 3, 7, 12 17,80 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

KREATIKA / FLEISCHGERICHTE 
 
Panseta Merida 
Gegrillter schweinebauch (2 stück) mit frittierten  
frischen kartoffeln und krautsalat 9, 10, 12 18,80 

Bifteki gemisto Merida 
Gegrillte Frikadelle (300 gramm) gefüllt mit fetakäse,  
dazu frittierte frische kartoffeln und krautsalat 1, 3, 7, 9, 10, 12 21,80 

Paidakia Merida 
Lammkotelett (4 stück) mit baby-kartoffeln 7, 12 27,80 

 

THALASSINA / FISCHGERICHTE 
 
Kalamari Tiganito 
Panierte kalamariringe aus der pfanne 1, 3, 4, 12, 14 19,80 

Kalamari Gemisto 
Gegrillter kalamari gefüllt mit feta, Paprika und tomate, 
dazu baby kartoffeln und salat-bouquet 4, 7, 12, 14 25,80 

Bakaliaros Skordalia 
Fisch & Chips Greek style mit Knoblauch-Püree 1, 4, 7, 12 19,80 

Solomos sote me lachanika sxaras  
Frisches lachsfilet vom grill, dazu gegrilltes gemüse 4,7,12,14 23,80 

Tsipoura stin sxara me patates baby  
dorade vom grill, dazu baby kartoffeln 4, 12 24,80 

Lavraki stin sxara me lachanika 
Wolfsbarsch vom grill mit gegrilltem gemüse 4,12 26,80 

Poikilia psarion gia 2 atoma 
fischplatte für 2 personen mit doraden filets, meerbrassen, 
sardellen aus der pfanne, baby-kalamari vom grill, dazu 
beilagensalat und fischrogencreme 1, 2, 4, 12 62,80 

 



EPIDORPIO / DESSERT 
Karamelomeno karoto me giaourti kai mpiskoto 
Karamellisierte karotte mit griechischem joghurt 
und gebröseltem butterkeks 1, 7, 12 5,50 

Kantaifi me apoksiramena frout kai karidia 
Getrocknete aprikosen, pflaumen, feigen und walnüsse in 
engelshaaren eingewickelt und in zuckersirup eingelegt, 
dazu vanille-eis 1, 3, 7, 8, 12 8,50 

Portokalopita 
Orangenkuchen mit einem orangen-limetten-dressing 1, 3, 7, 12 7,50 

galaktoboureko 
blätterteig mit griess-pudding gefüllt, 
dazu vanille-eis 1, 3, 7, 12 

7,50 



 
 
 
 
 
 
 

OUR SPECIAL OFFERS 
 
 
 

EVERY MONDAY 

MEZE DAY 

FOR 2 OR MORE PEOPLE: A SELECTION 
OF COLD AND WARM STARTERS 

INCL. 0,5LITER WINE 
FOR 18,80€ / PERSON 

  

& 
 
  

EVERY WEDNESDAY 

FISH DAY 

VARIOUS GREEK FISH SPECIALITIES 
FOR GREAT PRICES 

 
 
 
 

ENGLISH MENU 
 



COLD MEZE / COLD STARTERS 

Tzatziki  
Skimmed yogurt with garlic, cucumber and dill 7, 12 7,00 

Tirokafteri  
Sheep’s cheese cream with fresh chilli 7, 12 8,50 

Taramas Lefkos  
Light fish roe cream 1, 3, 4, 7, 12 7,80 

Pantsaria Me Giaourti Kai Karydia  
Beetroot with Greek yoghurt, celery, garlic 
and walnuts 7, 8, 9,12 9,50 

Melitzanosalata  
Smoked eggplant salad with red pepper 12 9,80 

Fawa Me Kremidi Stifado  
Yellow split pea puree with braised onions, tomatoes, 
capers and spring onions 7, 12  9,00 

Gigantes Me Salsa Ntomatas  
Giant beans with tomato sauce and Greek feta 7, 12 8,80 

Piperies Kafteres  
Red spicy pepper from the grill 6,80 

Ntolmadakia me Rizi  
Grape leaves filled with rice, served with yogurt dip 7,12 8,80 

Sardela Marinarismeni 
Anchovy Fillets in homemmade marinade 4, 12 7,80 

Chtapoti Marinarismeno 
Butter tender octopus with homemade marinade 2, 12 12,80 

Poikilia Mezedes Kryoi kai Zestoi  
Selection of starters, warm and cold 1, 3, 4, 7, 8, 9,12 22,80 
NOTE: WE DO NOT OFFER OUR SELECTION OF STARTERS FOR PICK-UP ORDER.



WARM MEZE / WARM STARTERS 

Kolokithia, Melitzanes, mprokolo  
kai kounoupidi tiganita  
Fried vegetable mix of broccoli, cauliflower florets, 
zucchini and eggplant slices, served with tzatziki dip 1, 7, 12 13,80 

Kolokithakia Tiganita  
Zucchini-Chips with Tzatziki Dip 1, 7, 12  11,80 

Kolokithokeftedes  
Zucchini-Puffers with fresh Dill 
and tzatziki dip 1, 3, 7, 12 

2 STK      8,00 
 4 STK  16,00 

Ntomatokeftedes  
Tomatoe-Puffers with fresh mint and dill, 
served with spicy sheep’s cheese cream dip 1, 3, 7, 12 

2 STK     8,40 
4 STK 16,80 

manitaria sote me salsa lemoni  
Mushroom mix from the pan, dressed in a lemon 
and white wine sauce 7,12 11,80 

lachanika psita me chaloumi kai krema balsamiko 
grilled seasonal vegetables with halloumi cheese 
and balsamic cream 7,12 12,80 

Piperies Toursi Stin Sxara  
Grilled green peperoni with garlic 12 6,80 

Feta Stin Sxara me Piperia kai Ntomata  
Grilled feta-cheese with peppers and tomatoes 7, 12 8,80 

Sousamato  
Feta cheese with sesame crust and flower honey 1, 3, 7, 11, 12 10,80 

Graviera kritis saganaki me marmelada ntomatas 
Cretan breaded hard cheese, matured for 24 months,  
served with homemade tomato jam 1, 7, 12 

13,80 



WARM MEZE / WARM STARTERS 

Loukaniko Arnisio kaftero me stifado 
Greek farmer's lamb sausage, slightly spicy, 
served on braised onions 12 9,80 

Gavros Tiganitos 
Fried anchovies 1, 4, 12 9,80 

Skoubri Kapnisto 
smoked Mackerel on the grill 4, 12  11,80 

Garides me Skordolado 
Premium Prawns (5 pieces) with garlic oil 4, 12, 14 16,80 

Garides Saganaki me Ouzo kai Feta 
Prawns in a tomato & ouzo sauce 
with grated feta cheese 4,7,12,14    16,80 

Baby Kalamari tiganito h sti sxara 
fresh baby calamari - breaded & fried or grilled 1, 2, 12 16,80 

Chtapodi sti sxara me fawa 
Grilled octopus, served on faWa puree 4, 12, 14 19,80 

Patates Tiganites  
Fried fresh potatoes12 (with greek hard-cheese +1,00 €)7

 small 5,50 
big 7,80 

BREAD 1,12 
PITA 1,12 

1,80 
2,50 



SALATES / SALADS 

Choriatiki Mikri  
Small serving of a greek salad 7, 12 11,00 

Choriatiki me Psiti Piperia Florinis 
Greek salad with red pointed peppers 7, 12 13,00 

Politiki  
Pickled cabbage, carrot and celery salad, 
in a vinegar and olive oil vinaigrette 9, 10, 12 11,00 

Pligpouri me mavromatika fasolia kai diosmo  
Bulgur salad with black-eyed beans and fresh mint 8, 12 12,00 

Spanaki me rodi, karidia kai psito challoumi  
Fresh leaf spinach with pomegranate, walnuts, grilled 
halloumi cheese and honey mustard dressing 8, 10, 12  14,00 



 
 
 
 
 
 
 

FOR 4 OR MORE PEOPLE 
 
 
 
 

WE WILL SERVE YOU A VARIETY OF COLD 
AND WARM MEZE OF OUR CHOICE 

 
FOLLOWED BY 

 
A SELECTION OF FISH AND MEAT WITH 

A COMPOSITION OF SIDE DISHES 
 
 

WE CONSIDER THE CONSTELLATION OF THE 
DIFFERENT HERBS AND SPICES TO ENSURE 

an EXCEPTIONAL DINING EXPERIENCE 
 

 
EATING THE AUTHENTIC GREEK WAY! 

FOR ABOUT 36,00€ / PERSON 
 
 

YOU WILL BE AMAZED! 
 



KREATIKA / MEAT DISHES 
Create your own meat experience: choose from our selection of meat 
cuts - served without side dishes. Our meze selection is ideal for 
rounding off your meal. 

Souvlaki 
Grilled pork skewers 12  Per piece 5,00 

Kotosouvlaki 
Grilled Chicken skewer with honey-mustard dressing 
and grated hard cheese 7, 10, 12 Per piece 5,40 

Kotopoulo mpouti xoris kokalo sti sxara 
Corn-fed chicken thigh, boneless and Grilled with skin 12 Per piece 5,40 

Biftekaki 
Grilled meatball made from mixed minced meat 
of beef and pork 1, 3, 10, 12 Per piece 5,40 

Panseta 
Grilled pork belly 12 Per piece 5,00 

Paidakia (from 2 pieces) 
Grilled Lamb Chop 12  Per piece 5,40 

our meat dishes: enjoy our meat selection as a meal with a side dish. 

Souvlaki Merida 
Pork skewer (2 pieces) with grilled tomato and onion, 
served with pita bread and tzatziki 1, 7, 12 17,80 

Kotosouvlaki Merida 
chicken skewer (2 pieces) with grilled tomato and onion, 
served with pita bread and tzatziki 1, 7, 10, 12 19,80 

Biftekakia Merida 
Meat balls (2 pieces) with grilled tomato and onion, 
served with pita bread and tzatziki 1, 3, 7, 10, 12 17,80 



 
 
 
 
 
 
 

KREATIKA / MEAT DISHES 
 
Panseta Merida 
Grilled pork belly (2 pieces) with fried fresh potatoes  
and greek coleslaw 9, 10, 12 18,80 

Bifteki gemisto Merida 
Grilled meatball (300 grams) filled with feta cheese, served 
with fried fresh potatoes and greek coleslaw 1, 3, 7, 9, 10, 12 21,80 

Paidakia Merida 
Lamb chops (4 pieces) with baby potatoes 7, 12 27,80 

 

THALASSINA / FISH DISHES 
 
Kalamari Tiganito 
Breaded and fried calamari rings 1, 3, 4, 12, 14 19,80 

Kalamari Gemisto 
Grilled calamari filled with feta cheese and tomato, 
with baby potatoes and salad-bouquet 4, 7, 12, 14 25,80 

Bakaliaros Skordalia 
Fisch & Chips Greek style: Cod fillets in beer batter with 
garlic puree 1, 4, 7, 12 19,80 

Solomos sote me lachanika sxaras  
Fresh salmon fillet from the grill, served with grilled 
vegetables 4,7,12,14 23,80 

Tsipoura stin sxara me patates baby  
Dorade from the grill with baby potatoes 4, 12 24,80 

Lavraki stin sxara me lachanika 
Grilled sea bass with grilled vegetables 4, 12 26,80 

Poikilia psarion gia 2 atoma 
Fish platter for 2 persons with dorado fillets, sea bream, 
anchovies from the pan, baby calamari from the grill 
(selection may vary), side salad and fish roe cream 1, 2, 4, 12 62,80 

 



EPIDORPIO / DESSERT 
Karamelomeno karoto me giaourti kai mpiskoto 
Caramelized carrot with Greek yogurt 
and crumbled shortbread 1, 7, 12 5,50 

Kantaifi me apoksiramena frout kai karidia 
Dried apricots, plums, figs and walnuts wrapped in fine 
dough threads and preserved in sugar syrup, 
Served with vanilla ice cream 1, 3, 7, 8, 12 8,50 

Portokalopita 
Greek Orange cake with an orange-lime dressing 1, 3, 7, 12 7,50 

galaktoboureko 
puff pastry filled with semolina pudding, served with 
Vanilla ice cream 1, 3, 7, 12 

7,50 
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